
 מאראני
 Marani

גיאורגיה
 גפני יין גדלות בגאורגיה משחר הימים ולעיתים נדמה

 שהזמן שם עצר מלכת. אופן גידול הכרמים ודרכי עשיית
 היין נותרו מסורתיים ויין היה ועודנו מוצר צריכה בסיסי

בכל בית לצד ירקות, לחם, גבינה ובשר
 

 למרות היסטוריה רצופת מאבקים, כובשים זרים
 ומלחמות, הצליחו הגאורגים לשמר מסורת עתיקת יומין
 של ייצור וצריכת יין ואולי משום כך ואחרי הכל, הם עדיין

 שמחים, אופטימיים ומכניסי אורחים. מאות זני ענבים,
 עשרה אזורי יין ודרכי יצור חדשות לצד ישנות במדינה בה

היין זורם כמו מים

 בגאורגיה נמצאו עם השנים יותר מחמש מאות זני ענבים
מקומיים, מהם 37 מותרים לשימוש בתעשיית היין

                      ספרבי                    האדום ורקציטלי 
 הלבן הם הזנים המוכרים והנפוצים ביותר מהם מפיקים

יינות איכות שזוכים להצלחה בינלאומית

 גאורגיה מציעה לנו מגוון עצום ומרתק של סגנונות
 המשקפים את תרבות היין המקומית, שם עבר, הווה

ועתיד מתקיימים זה לזה בבקבוק יין

קחטי
(Kakheti) כשעה נסיעה מזרחית מטבליסי הבירה קחטי 

 הוא אזור היין הגדול והמוכר בגאורגיה בו מייצרים 
 כ- 80% מכלל היין במדינה. בשל גודלו אפשר למצוא

 בו יקבים המייצרים יין על פי מיטב המסורת הגאורגית,
 יקבים היפר מודרניים עם השפעות מערביות בעיקר

מצרפת וכל מה שביניהם

+972 3 376 1111
info@intershefa.com

 נתן יונתן 10, פיאנו סנטר, נתניה



 מאראני
 Marani

 מאראני הוקם בשנת 1915 בפאתי העיר            , בירת מחוז
 קחטי. שנים ארוכות של ייצור יין בשיטות מסורתיות מזני ענבים

 מקומיים לצד ציוד עדכני וטכניקות מודרניות בהן משתמשים
 בשנים האחרונות העמידו את יקב מאראני בחוד החנית של

 יינות גיאורגיה

Kchvanchkara Gemieri TvishiMtsvane Qvevri

סוג יין: יין אדום
 זן ענבים: אלכסנדראולי,

מוג’ורטלי
רמת מתיקות: יבש

סוג יין: יין אדום
 זן ענבים: ספראבי,

אלכסנדראולי, מלבק
רמת מתיקות: חצי יבש

סוג יין: יי לבן
זן ענבים: צוליקורי

רמת מתיקות: חצי יבש

סוג יין: יין כתום
זן ענבים: מצבאנה
רמת מתיקות: יבש

+972 3 376 1111
info@intershefa.com

 נתן יונתן 10, פיאנו סנטר, נתניה
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